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1. Sistemas de vitrinas actuales

Vitrina expuesta al consumidor:

» Si vitrina abierta: no se mantienen las
condiciones de temperatura y
humedad adecuadas para la vida util
deseada de cada producto

A 4

Los productos se conservan
durante MENOS DIAS

» Si vitrina cerrada: INCOMODIDAD para
los usuarios de abrir y cerrar la tapa

cada vez

MENOS ATRACTIVO para el
consumidor




2. Novedad de la patente

Productos que deben mantenerse en ciertas condiciones de
temperatura y humedad

¥

Vitrina con sistema de
climatizacion v congelacion

¥

Ventaja principal: asegura unas determinadas
condiciones de temperatura y humedad de los
productos incluso cuando la vitrina esta abierta

‘ Cémo P

Creando una cortina de aire climatizado sobre la
apertura de la vitrina

Resultado: ‘

Prolongacion del tiempo de exposicion de los productos
CONSERVANDO su calidad y caducidad




3.1. Caracteristicas del sistema de la patente

Sistema para vitrinas de
todo tipo de alimentos

Bebidas y Platos preparados

refrescos \
Helados /

Productos salados Productos dulces



3.1. Caracteristicas del sistema de la patente

Comedores escolares y

Supermercados, mercados universitarios
e hipermercados

Geriatricos

< Mercado al que va dirigido >

Servicios de Estaciones de
catering servicio

N Otros
Pequenos locales
comerciales

Espacios de
degustacion



3.2. Funcionamiento del sistema de la patente

v’ Soportes para bandejas con posibilidad de
DESPLAZAMIENTO AUTOMATICO para pasar - P
de POSICION CERRADA A ABIERTA, vy - ]
VICEVERSA )

v SISTEMA en el que la vitrina puede
tener 3 posiciones:

Posicion cerrada:

Se controlan las condiciones de ; =
temperatura sélo de la zona de " M T
almacenamiento. /

0/ : |JL‘ AMIENTO  TERMICO
VTRINA EN NOOO  CERMADD/ALMWCERAENTOD
A ADERD, IE REN: (% PROTECCIONES

s SENTIDO DEL FLUMO DEL AIRE



3.2. Funcionamiento del sistema de la patente

Posicion abierta Modo 1:

Se controlan las condiciones de
temperatura de la zona de exposicion
y de la zona de almacenamiento.

() [ ] AISLAMIENTO  TERMICO
VWEARA EN WO00 ASESTO/EXAIS00M |:| PROTECCIONES

CON SENTDO 0F FLLDO OF ARE
BB ES UNA WRVULL BASCULANTE ALREDEDOR D LN £

e SENTIDG DEL FLUJD DEL AIRE



3.2. Funcionamiento del sistema de la patente

Posicion abierta Modo 2:

Se controlan las condiciones de
temperatura solo de la zona de
exposicion.

oL [ ] ASLAMIENTO TERMICO

VITRINA EN MODO ABIERTO/EXPOSICION
CON SENTIDO DE FLUNO DE ARE [ ] PROTECCIONES
R8 ES UNA VALWULA BASCULANTE ALREDEDOR [E LN EJE 3= SENTIDG DEL FLUJO DEL AIRE



3.2. Funcionamiento del sistema de la patente

v'Movimiento vertical de las bandejas:
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3.2. Funcionamiento del sistema de la patente

v'Apertura y cierre de la vitrina:
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3.2. Funcionamiento del sistema de la patente
v'Cortina de aire y refrigeracion convencional en posicion abierta Modo 1:
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3.2. Funcionamiento del sistema de la patente
v'Refrigeracion activada en posicidon abierta Modo 1, en seccion transversal




3.2. Funcionamiento del sistema de la patente

v Cortina de aire activada en posicion abierta Modo 2:
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3.2. Funcionamiento del sistema de la patente
v'Refrigeracion en posicion cerrada, actuando a modo de camara frigorifica




3.3. Ventajas del sistema de la patente

v Mejora de las condiciones de

temperatura y humedad
P Y v"  Comodidad al estar los

productos mas al
alcance del consumidor
v' Ahorro de mano de obra al no
tener que retirar los
productos a diario %

Ahorro en merma de 'MIAYOR
producto » NUMERO
DE VENTAS

v' Ahorro de consumo energetico

v Ahorro de espacio
v Modo calefaccion para

platos preparados . o
v Facil activacion de la

cortina de aire exterior

v' Mejora de la conservacion de cada
familia de productos segun su

temperatura de conservacion .



3.3. Ventajas del sistema de la patente

v Coste menor que el coste
de las camaras de
conservacion/congelacion
de grandes dimensiones

v Se evita la caida de los
alimentos al suelo al no tenir
que trasladarlos

v No existe el riesgo de
contaminacion cruzada con
otra categoria de alimentos

No es necesaria camara de
congelaciéon externa en la que
existe el riesgo de formacion de
hielo en el suelo y posibles
caidas de los operarios

v No existe el riesgo de
contaminacion quimica con
productos de limpieza



3.4. Aplicaciones del sistema de la patente
v’ Zona exterior
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3.4. Aplicaciones del sistema de la patente
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3.4. Aplicaciones del sistema de la patente
v’ Zona de degustacion

- __ 70NA DE DEGUSTACION

l TEMPLADOS

|| CREMAS, PASTAS Y ENSALADAS TIgtAS
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3.4. Aplicaciones del sistema de la patente

v' Zona de degustacion: Activacion de la cortina de aire en modo templado
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Los platos preparados
calientes pueden ser
cocinados con antelacion,
para exponerlos en las
vitrinas, de forma coOmoda
y sencilla, evitando
aglomeraciones en cocina

Al estar expuestos a la
vista de los comensales,
se favorece su venta



3.4. Aplicaciones del sistema de la patente

Los platos preparados calientes TEMPLADOS
y tibios salen directamente e
desde cocina, y la_cortina de : *
aire climatizada los mantiene
templados sin necesidad de
recalentarlos al servirlos

Entrantes

Segundos platos




3.4. Aplicaciones del sistema de la patente

v' Vista general




